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Actividad Examen rápido 5

El trayecto de los alimentos:  
Compra, recepción y almacenamiento
Nombre  Fecha 

¿Verdadero o falso?

1  Puede almacenar alimentos en cualquier recipiente duradero que pueda tapar.

2  Acomode los alimentos almacenados según su fecha de caducidad, para usar primero los alimentos más viejos.

3  Debe rechazar un envío de bistecs congelados que llega cubierto con cristales de hielo.

Complete la etiqueta

Use la información que está a continuación para completar la etiqueta para almacenar el alimento.

El domingo 3 de agosto usted preparó esferas de melón a las 2:00 p.m. Usó algunas de ellas para una ensalada de frutas y 
almacenó el resto. Haga la etiqueta para el alimento que almacenó.

 

Fecha

 a.m.
 p.m.

 

USAR ANTES DE

Llene los espacios en blanco.

Escriba la palabra correcta en los espacios en blanco.

1 Almacene los alimentos a, por lo menos,  pulgada(s) [  centímetro(s)] del piso.

2 Almacene la carne, las aves y los mariscos crudos  de los alimentos listos para comer.

3 Compre los alimentos a proveedores  y con buena reputación.

4 Los alimentos TCS listos para comer y que se prepararon en el establecimiento, no pueden almacenarse por más de   
 días.
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Almacene los alimentos

A un lado de cada alimento, escriba la letra del estante en el que se debe colocar.

 

A

b

c

1 2 

3 

 

Aves crudas

Pastel

Carne de res molida
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Respuestas

Verdadero o falso

1 F

2 V

3 V

Complete la etiqueta

 

Fecha 8/9

 a.m.
  2:00          p.m.
Esferas de melón

USAR ANTES DE

Llene los espacios en blanco.

1 6; 15

2 abajo

3 aprobados

4 siete

Almacene los alimentos

1 C

2 B

3 A

￼ 

A

b

c


